


ΑΠΟ ΤΟ ΑΓΡΟΚΤΗΜΑ ΣΤΟ ΤΡΑΠΕΖΙ

ΒΙΩΣΙΜΑ

ΠΡΑΚΤΙΚΕΣ ΒΙΩΣΙΜΟΤΗΤΑΣ
ΠΟΥ ΑΚΟΛΟΥΘΟΥΜΕ

Ανακυκλώνουμε και κομποστοποιούμε
το 100% των απορριμμάτων τροφής.
Ανακυκλώνουμε το 100% του γυαλιού.
Ελαχιστοποιούμε τη χρήση πλαστικού στο 1%.
Επιλέγουμε χαρτί με πιστοποίηση FSC
για την προστασία των δασών.

ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ ΑΠΟΡΡΙΜΜΑΤΩΝ

CO2

Εφαρμόζουμε αναγεννητική γεωργία
με υψηλή δέσμευση άνθρακα στο αγρόκτημα,
εξισορροπώντας τις εκπομπές διοξειδίου
του άνθρακα του εστιατορίου.

ΑΠΟΤΥΠΩΜΑ ΑΝΘΡΑΚΑ

Υποστηρίζουμε και ενδυναμώνουμε
το ανθρώπινο δυναμικό μας, τους ντόπιους
παραγωγούς και τις τοπικές κοινότητες.

ΑΝΘΡΩΠΙΝΟΙ ΠΟΡΟΙ

Προστατεύουμε και αναβιώνουμε
την πολιτιστική κληρονομιά
του τόπου μας.

ΠΟΛΙΤΙΣΤΙΚΗ ΚΛΗΡΟΝΟΜΙΑ

Τα θαλασσινά μας είναι 
βιώσιμης αλιείας.

ΒΙΩΣΙΜΗ ΑΛΙΕΙΑ

Ακολουθούμε τις αρχές βιώσιμων
αποστάσεων, λιγότερων από 100μίλια (161 km)
Μπορείτε να δείτε στον κατάλογο τον μέσο όρο
χιλιομέτρων που διένυσαν οι πρώτες ύλες
του πιάτου. Το αγρόκτημά μας απέχει
από το εστιατόριο 28km.

ΤΡΟΦΟΜΙΛΙΑ

Εφαρμόζουμε παραδοσιακές και σύγχρονες
πρακτικές για την ισορροπημένη
διαχείριση της ενέργειας, του νερού
και της προστασίας δασικών εκτάσεων.

ΠΡΟΣΤΑΣΙΑ ΦΥΣΙΚΩΝ ΠΟΡΩΝ








































